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Jak wszystkim wiadomo, juz za niecaty miesiac zaczynajg si¢ dlugo wyczekiwane przez wszystkich
wakacje, a wraz z koncem semestru takze i koncowe oceny. Ale! Ale! Zanim to wszystko nastgpi, pora na
ostatni juz w tym roku, numer Swiata wg Zoski!

W tym miesigcu bedziemy mogli przeczyta¢ o wrazeniach, jakie wywotata w autorkach artykutu wizyta na
czasowe]j wystawie pt. Czy zlozytabys tu jaja? w Muzeum Sztuki Nowoczesnej, ktora moze bardzo
pozytywnie zaskoczyc.

Pojawi sig takze recenzja spektaklu pt. Ferdydurke granego w Och-Teatrze, ktory jest w stanie zachwycié¢
nawet sceptycznie nastawionych i wymagajacych widzow. Dla zainteresowanych - spektakl ten jest ciggle
grany - bedzie mozna go obejrze¢ migdzy innymi juz w sierpniu!

Na koniec artykut, ktory by¢ moze zainspiruje do wyboru wakacyjnego celu podrozy, ukazujacy
Chorwacj¢ w nowym $wietle - bedziemy mogli dowiedzie¢ si¢ m.in. o wielu ciekawostkach, historii i
turystyce tego balkanskiego panstwa.

Mitej lektury!
Iga Grala, klasa la
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Kiedys to byli artysci, a teraz...

Zapewne styszeli$cie juz wiele opinii 0 nowym budynku w samym centrum Warszawy. Mowa
oczywiscie 0 Muzeum Sztuki Nowoczesnej. Zach¢cone samymi pozytywnymi komentarzami na te-
mat tego obiektu, takimi jak niepotrzebny, niepasujacy do niczego wielki kwadrat bez wyrazu, posta-
nowilySmy same go odwiedzi¢ i doswiadczy¢ tej bezsensownej sztuki, jesli mozna ja w ogdle tak na-
zwac.

Zdecydowaiysmy si¢ obejrze¢ wystawe niestatg o nazwie ,,Czy zlozyta-

5 bys tu Jaja‘?” doste;pnq do 11 maja Juz sam tytut przyprawia cztowieka

o dreszcze i wpraw1a go w poczucie pustki i zdezorientowania, bo prze-

ciez czego mozna si¢ spodziewac po czym$ takim. Okazuje si¢ jednak,

" ze sztuka nowoczesna moze naprawde co$ przedstawiac i nie jest to je-

dynie przedmiot postawiony na §rodku i udajacy wielkie dzieto. Autorzy

wystawy starali si¢ przypomnie¢ nam, ze §wiat nie konczy si¢ na wyso-

kich wiezowcach i t¢tnigcych zyciem ulicach, jest w nim takze cos, co

dla nas, zabieganych i zajetych wlasnymi sprawami ludzi jest zupeknie

obce — przyroda. Bo gdy w koncu wyjedziemy z tego sztucznego, muro-

wanego $wiata i spojrzymy na naturalne pola, sady i 1gki, zobaczymy, ze

| to co widzimy, to nie tylko ziemia przykryta trzcinami i trawg, jak nam

& cierpigcym na krotkowzroczno$¢ si¢ wydaje. Te taki zawieraja elementy

— schronienia 1 ostoj¢ zycia innych stworzen, cho¢ prawda jest, Ze na

pierwszy rzut oka ukazany w wystawie domek chruscika wydal si¢ nam

zlepkiem $mieci, a na widok beczki z napisem ,,powachaj” miatySmy

ochote ucieka¢. Przedstawione torfowisko, kojarzace si¢ z miejscem le-

zakowania w przedszkolach tez miato glebszy sens. Warto tez wspomnie¢, ze wystawa nie polegata

tylko na jej ogladaniu (byloby to zbyt banalne prawda?). Postarano si¢ réwniez o dzwigki, charakte-

rystyczne dla Srodowiska przyrodniczego, takie jak rechot zab, a wspomniana juz beczka z napisem

byta wypeliona zapachem kiszonej kapusty, uprawianej i przygotowywanej kiedy$ na Zakolu Wa-
werskim.

O ile wigc sztuka nowoczesna moze stawia¢ nas przed pytaniem
czy wydane przez nas pienigdze byly warte zobaczenia dwdoch maznigé
pedzlem na plotnie, to moze takze dziata¢ na nasze wszystkie zmysly i
przenosi¢ nas do zupehnie innej rzeczywistosci. Zastandéwmy si¢ czasem,
czy zamknigta glowa nas nie ogranicza i sprobujmy zobaczy¢ co$ gieb-
szego, nawet w kupie $mieci i stercie materacéw i kotder. =

Julita Sulik 1 Julia Szwarc, klasa 3a




Ucieczka przed geba

26 maja mialam okazj¢ obejrze¢ spektakl ,,Ferdydurke” w rezyserii Mariusza Maleca w Och
Teatrze. Scenografia zrobiona zostala przez Aleksandr¢ Zurawska, a w Jozia wcielit si¢ Krzysztof
Szczepaniak. Premiera odbyla si¢ 28 lutego biezacego roku. Jest to opowies¢ oparta na ksigzce

Witolda Gombrowicza.

Jezeli mam by¢ szczera, opowie$¢ ta na papierze
zupelie mnie nie porwata. Z tego powodu bylam
sceptycznie nastawiona do spektaklu. Sadzitam, ze uznam
to dwugodzinne wystagpienie za torture. Nic bardziej
mylnego. Bylam zachwycona, jak ciekawie zostata
przedstawiona ta nieciekawa historia. Jest to w duzej mierze
spowodowane wspanialg gra aktorow, ktorzy wybitnie
oddali groteske tekstu Gombrowicza, zostajac na granicy
dobrego smaku. Pomimo Ze ich interpretacja byla dosy¢
karykaturalna, przerysowana oraz dosy¢ poprawna, bo w
peini pokrywala si¢ z ideg autora, dzigki niej bylo mi
znacznie tatwiej zaglebi¢ si¢ w te histori¢. Rezyser
zdecydowat si¢ nie dodawa¢ zmian w przebiegu wydarzen z
ksiazki, co rowniez oceniam na plus. Zabieg ten pozwolit
osobom, ktore wczesniej zapoznaly si¢ z historig
opowiedziang w ,,Ferdydurke”, utrwali¢ najwazniejsze
wydarzenia z lektury, a tym ktorzy pierwszy raz mieli do
czynienia z tworczo$cig Gombrowicza, doktadnie si¢ z nig
zapozna¢. Krzysztof Szczepaniak doskonale oddat
infantylnos¢ Jézia, wypowiadanymi w niezmienionej
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postaci stowami i gestami i musz¢ przyznaé, ze to jego

PREMIERA: 28 llIYEGl] 2025
posta¢ oczarowata mnie najbardziej.

Scena ustawiona byta na $rodku sali, a aktorzy musieli gra¢ na dwie strony, z czym bardzo
dobrze sobie poradzili, a zabieg ten nadawal dynamiki poszczeg6lnym scenom. Nie bylo sytuacji, w
ktérej akcja byta niewidoczna dla odbiorcy. Scenografia skupiata si¢ gtéwnie na fawkach, ktore
réwniez dostosowywano do réznych potrzeb. Na samym poczatku byly one ustawione na skos sceny,
po diagonalu, lecz juz na niemal samym koncu w Bolimowie utozone byly w kwadrat. Nie pozwalato
to odbiorcy na przyzwyczajenie si¢ do scenografii, ale byto z pewnoscia ciekawe i oceniam to
pozytywnie. Odbior dzieta ulatwiata rowniez oprawa muzyczna, za ktéra odpowiedzialny byt Karim
Martusewicz. Uzywane byly przerdzne instrumenty; od smyczkowych, po metalowa ptyte. Muzyka
jednak miata bardziej wspotczesny wydzwigk, aczkolwiek zupehnie nie zaktdcato to odczytu fabuty
powiesci, poniewaz doskonale z nig wspotgrata. Trzeba takze zaznaczy¢, ze byta ona grana na zywo,
co z pewnoscig umilato widzom cate doznanie. Natomiast stroje aktorow zdawaty si¢ wrecz wyjete z
dwudziestolecia migdzywojennego, dominowaly garnitury i spodnie w kant, jedynie Kopyrda w
scenie, w ktorej odwiedza Zute, posiada bardziej nowoczesne przebranie. W drugiej czgsci
przedstawienia, gdy Jozio z Migtusem znalezli si¢ na wsi, stroje jasno okreslaty, kto jest parobkiem, a
kto panem i panig dworu. Natomiast o§wietlenie skupiato uwage widza na tym, co w danym momencie
bylo kluczowe do zrozumienia sceny, wigc réwniez nie mam co do niego zadnych zarzutow.

,Ferdydurke” w rezyserii Mariusza Maleca to wedlug mnie spektakl godny obejrzenia. Zrobit na
mnie ogromne wrazenie oraz zmienit moje zdanie o powiesci Gombrowicza, poniewaz uswiadomit mi,
Ze jest ona rzeczywiscie ponadczasowa i porusza problemy aktualne w dzisiejszym §wiecie. Warto
wiec zmierzy¢ si¢ z tym utworem witasnie w takim wydaniu.

Julia Szwarc, Julita Sulik 3a
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Chorwacja

Historia

W starozytnosci tereny dzisiejszej
Chorwacji byty zamieszkane przez Iliréw 1
Celtow, a nastgpnie zostaty podbite przez
Imperium Rzymskie. Po jego upadku w
VII wieku na tych ziemiach osiedlili si¢
Stowianie, ktorzy w 925 roku utworzyli
Kroélestwo Chorwacji.

0Od XVI wieku wigkszo$¢ obecnego kraju
znalazta si¢ pod panowaniem Habsburgow. |
Po I wojnie §wiatowej Chorwacja stata si¢
czescia Jugostawii.

W 1991 roku, po rozpadzie Jugostawii,
Chorwacja ogtlosita niepodleglos¢, co
skutkowalo wojna niepodlegtosciowa
zakonczong w 1995 roku.
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Fauna i flora

Roslinno$¢ bujna na péinocy i w gorach, bardziej sucha i
srédziemnomorska na wybrzezu Adriatyku. Przewazaja
deby bezszyputkowe, drzewa oliwne, winorosle, figowce,
lawenda i rozmaryn.

Fauna to przede wszystkim niedZwiedzie brunatne, wilki,
rysie i nietoperze, ale mozna roéwniez spotkac¢ rzadkie ga-

tunki gotebi, zmij¢ nosoroga, i jaszczurki endemiczne, np.
jaszczurke dinarsky. U wybrzezy ptywaja delfiny, zotwie

morskie i okoto 400 gatunkéw ryb.

Chorwacja jest jednym z najchetniej odwiedzanych krajow
Europy. Na liscie UNESCO znajduje sie wiele obiektow,
m.in. Patac Dioklecjana w Splicie, Park Narodowy Jezior
Plitwickich czy katedra sw. Jakuba w Sibeniku.
Chorwacja stynie rowniez z plaz — Zzwirowych i
kamienistych oraz krystalicznie czystej wody.

Zagrzeb

Stolica laczaca Sredniowieczng starowke z nowoczesnymi
dzielnicami. Miasto otaczajg zielone wzgorza i lasy, a w
samym Srodku miasta co roku odbywa si¢ jeden z
najpigkniejszych jarmarkow bozonarodzeniowych w
Europie.

To w tym parku odbywaly si¢ pierwsze wspinaczkowe s
wyprawy w regionie Batkandw jeszcze w czasach i
Jugostawii. Paklenica to prawdziwy raj dla mitosnikow
wspinaczki - jedno z najlepszych miejsc w catej Europie.
Wysokie, pionowe sciany kanionu Velika Paklenica

oferujg ponad 400 tras wspinaczkowych o roznym stopniu
trudnosci. Najstynniejsza skata, Ani¢a Kuk, jest znana
kazdemu ambitnemu wspinaczowi. Do wyboru sq krotkie,
godzinne trasy, jak i dluzsze, wielodniowe wyprawy w
otoczeniu dzikiej przyrody.

Dla tych, ktoérzy nie interesujg si¢ wspinaczka, dostepne sg
pola namiotowe, schroniska i wyznaczone szlaki piesze,
ktore prowadzg przez lasy bukowe, sosnowe 1 dgbowe.
Jesli dobrze si¢ poszuka, mozna odnalez¢ ukryty bunkier z
wezasow Tity” (1945-1980), ktory jest udostepniony dla
turystow.
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Motovun

Miasto zostato zatozone jako ob6z wojskowy
starozytnego Rzymu. Wcze$niej w tym miejscu byla
wioska iliryjska i celtycka. Do dzi§ miasteczko nie
zostato znacznie zmienione przez nowoczesng zabudowe
— dalej mozna zobaczy¢ zachowane i udostepnione dla
turystow kamienne bramy, brukowane uliczki, baszty,
dawng wiezg strazniczg i koscioty z pigknymi freskami.
Latem miasteczko ozywa na czas festiwalu filmowego, a
przez reszte roku pozostaje spokojne, uspione, wolne od
zgietku.

Dzigki korzystnemu klimatowi i1 Zyznym ziemiom, rozwi-
ja si¢ uprawa oliwek, winorosli, fig, migdatow 1 ziot. Naj-
wiekszy dochod przynosi produkcja wina dingac i plavac
mali, oliwy z oliwek, trufli i znanego owczego sera paski.




Zrédta do artykutu o Chorwacji
https://pl.wikipedia.org/wiki/Chorwacja
https://en.wikipedia.org/wiki/Croatia
https://ochorwacji.pl/

https://mynaszlaku.pl/dinara-najwyzszy-szczyt-chorwacji/
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https://www.wyjazdyaktywne.pl/chorwacja-trekking-w-gorach-dynarskich-park-narodowy-paklenica.html




Tarta cytrynowa z beza — idealna na lato!

Szukasz deseru, ktory nie tylko picknie wyglada, ale tez orzezwia w upalne dni? Tarta cytrynowa z beza to klasyk, ktéry
nigdy nie wychodzi z mody! Maslany, kruchy sp6d, aksamitny krem o smaku cytryny i pomaranczy oraz puszysta, lekko
chrupigca beza — razem tworzg deser, ktory smakuje jak... lato na talerzu!

Cho¢ wyglada efektownie, wcale nie jest trudna do przygotowania. Wymaga tylko kilku prostych sktadnikéw i odrobiny
cierpliwos$ci przy ubijaniu bezy. To §wietna propozycja na zakonczenie roku szkolnego, letnie spotkania z przyjaciotmi
czy rodzinne popotudnie z herbatg i owocami.

Wyprobuj ten przepis i daj si¢ zachwyci¢ jego lekko$cia, cytrusowa §wiezoscig i domowym urokiem.

Tarta:

250 g maki pszennej
125 g masla
60 g cukru pudru
. 2 z6ltka
Krem cytrynowy:

180-200 ml Swiezego soku z cytryny - 4 Srednie cytryny
90-100 ml Swiezego soku z pomaranczy - ok. 1 duza pomarancza/1.5 Sredniej pomaranczy
skorka otarta z jednej cytryny (opcjonalnie) r—
3 duze jajka
. 150 g cukru
. 120 g masla
. 1lyzeczka maki ziemniaczanej

4 bialka $rednich jajek - ok. 170 g
200 g cukru drobnego — ok. 4/5 szklanki
2 niepelne lyzki skrobi ziemniaczanej — ok. 25 g

Spod tarty:

1. Zagnieé¢ wszystkie skladniki na gladkie ciasto.
Zawin w foli¢ i schiédZ min. 30 minut w lodéwce.
Forme do tarty natlu$é i oprosz bulkg tarta.
Wyléz ciasto, nakluj widelcem.

Piecz 25-30 minut w 180°C.
Po ostudzeniu dodaj ulubiony krem lub owoce.

Krem cytrynowy:

W rondelku wymieszaj sok, skorke, cukier i jajka.

Dodaj masto w kawalkach i podgrzewaj na malym ogniu, ciggle mieszajac.

Gdy maslo sie rozpusci, lekko zwieksz ogien. Gdy masa zacznie bulgotaé, zmniejsz znowu.
Mieszaj do zgestnienia — nawet 15-20 minut. Krem powinien mie¢ konsystencje¢ budyniu.

Uwaga: Skorka cytrynowa dodaje aromatu, ale nie jest konieczna.
Beza i wykonczenie tarty:

Na wystudzony spod wyloz lekko cieply, gesty krem cytrynowy.

Rozgrzej piekarnik do 175°C (gora-dot) lub 160°C (termoobieg).

Ubij bialka (ok. 170 g), stopniowo zwi¢kszajac obroty miksera.

Dodawaj cukier (200 g) po 1 lyZce, miksujac po kazdej przez ok. minute, az si¢ rozpusci.

Dodaj 25 g skrobi ziemniaczanej lub budyniu, zmiksuj krotko — masa powinna by¢ gesta, blyszczaca.

Wyléz beze na tarte — formuj gorke, by pokryla caly krem.

Piecz 10 minut w 175°C (lub 160°C z termoobiegiem), potem zmniejsz do 150°C (lub 140°C z
termoobleglem) i piecz jeszcze 20 minut.
8. Wylacz piekarnik, uchyl drzwiczki (np. blokujac $ciereczka) na 20 minut, nastepnie caltkowicie otwoérz i
studz kolejne 20 minut.
9. Podawaj dobrze przestudzong i lekko schtodzona.

Uwaga: Beza wymaga odpowiedniej ilosci cukru — minimum 180 g na 170 g bialek. Piecz na Srodkowym poziomie,
na wczesniej nagrzanej blaszce lub kratce




